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PLAN HACCP

FICHA TECNICA MATERIAS PRIMAS MATERIA PRIMA
(AZUCAR BLANCA) Colombina Del Cauca S.A

Fecha: Marzo 2015

HOMREE Azucar Blanco Codigo: 101706
COMPOSICION 100% Azucar
DESCRIPCION FISICA r\Aaterial granulado de color blanco, incoloro con sabor caracteristico.
METODO DE | azucar Blanco es el producto cristalizado obtenido a partir de la miel de cana, la
; ual ha sufrido un proceso de clarificacion y evaporacion mediante procedimientos
PRODUCCION ) 3 X
ndustriales apropiados.
CARACTERISTICA ESPECIFICACION “%E'::::::Ass
Polarizacion *Z 99.4 Min.
CARACTERISTICAS S 14 it
FISICOQUIMICAS Y Humedad % 0.07 Max
COMPOSICION Cenizas % 015 Max
Turbiedad Ul 120 Max
Cadmio 0.01 ppm Max
*Cabre 2 ppm Max
‘Plomo 2 ppm Max
f Arsenico 1 ppm Max
v - Libre de plastico durohlando,
Material extrano lastillas de madera, vidrio y piedras
Califormes Totales UFC/10g Max. 80
IMescfilos aerobios UFC/0g Maximo 200
&A&AOCBT'%TOS&%%SS Coliformes Fecales QUFCNog
Mohos y Levaduras Maximo 100 UFC/10g
"E. Coli Ausencia
Este producto natural dervado de la cafia, no se conoce restriccion alguna
LEGISLACION Resolucion 005120 de 2005 del MINISRERIO DE LA PROTECCION SOCIAL.
APLICABLE Registro INVIMA: RSIAV16MO3180
NTC 2805
VIDA UTIL ESPERADA D anos a partir de la fecha de fabricacion.
EMP AQUE Saco de papel con tres capas
DECLARACION A
ALERGENOS .
NDICIONES DE La bodega debe ser aireada, libre de contaminantes y no tener goteras.
MACENAMENTO Para su conservacion, el almacenamiento no debe exceder las siguientes
condiciones: Humedad Relativa 65% Temperatura 60°C

ORIGEN DE LA MATERIA
RIMA

Cafa de azucar
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PROCESO ) FECHA ELABORACION |REGISTRO SN. No EDICION
ELABORAR AZ ICAR Y DERIVADOS 20/05/2017 NSA-002829-2017 1

CLASE PRODUCTO NOMBRE FABRICANTE

AZUCAR AZUCAR EXTRAFINA INCAUCA EL ORTIGAL - MIRANDA, CAUCA
IDENTIFICACION DEL LOTE

Las bolsas internas tienen impreso un codigo que commesponde al turno la referencia y fecha de produccion. Los sacos
riores estan identificados con el nombre de la planta de produccion, el codigo intemo del producto y un nimero
secuencial de la produccion. Esta informacion esta impresa en un sticker en |a parte posterior del empaque.

METODO ANALISIS
PROPIEDAD ESPECIFICACION Planta Riopalla | Planta CastIlT"
FISICOQUIMICAS :
06-0.75 -
Maximo 0.04 o
Maxlqn 0.05
: Maximo 0.04
M
Cobre Maximo 2 Absorcion Atémica - Lab. Externo
Maximo 2 Absorcién Atémica - Lab
MICROBIOLOGICAS :
Maximo 80 v
08 Méximo 300 -
Lev 1 Maximo 100
2 Maxizo 100

PRECAUCIONES, ALMACENAMIENTO Y MANEJO =
La recepcion, pesaje, envasado y aimacenamiento deben cumplir BPM,

Para su conservacion, el aimacenamiento no debe exceder las sigulentes condiciones: Humedad relativa 65%,

Temperatura: 60°C
REVISADO POR APROBADO POR
JEFE DE ELABORACION JEFE CONTROL GERENTE DE FABRICA




